
ALTO ADIGE
GEWÜRZTRAMINER 2019

V I T I G N O  |
Gewürztraminer 100%

C O L T I V A Z I O N E  |
su pendio ripido rivolto a sud, terreno 
argilloso su sottofondo porfi rico, in località 
Costa/Bolzano a 350 m.s.l.m.

V I N I F I C A Z I O N E  |
spremitura dolce dopo una breve 
macerazione, 100% in botte d’acciaio, 
affi namento su lieviti fi ni

C A R A T T E R I S T I C H E  |
Colore: da giallo a giallo d‘oro
Profumo: petali di rose, litchi e fi or d‘arancio
Sapore: vino inconfondibile, speziato 
ed aromatico

R E S A  | 70 hl/ha
G R A D A Z I O N E  | 14,9% vol.
Z U C C H E R I  R E S I D U I  | 3,5 g/ l
A C I D I T À  | 5,2 g/l
D A  S E R V I R E  A  | 9–12°C

Con crostacei, fegato, adatto per la 
cucina asiatica (curry), come aperitivo e 
per il dessert


