
SÜDTIROL 
WEISSBURGUNDER 
2022

R E B S O R T E  |
Pinot Blanc 100%

A N B A U G E B I E T  |
Westwärtsgerichtete, tiefgründige Hanglage
am Wassererhof im unteren Eisacktal
auf 450 m ü.d.M.

A U S B A U  |
Sanfte Pressung ganzer Trauben, 
50% im Stahlfass, 25% im Tonneaux-Fass,
25% im großen Holzfass,
Lagerung auf der Feinhefe 

C H A R A K T E R I S T I K  |
Farbe: strohgelb mit grünen Refl exen
Geruch: Apfel und Birne
Geschmack: voll und elegant mit viel Frische

E R T R A G  | 60 hl/ha
A L K O H O L  | 13,8% vol.
R E S T Z U C K E R  | 1,4 g/l
S Ä U R E  | 5,9 g/l
S E R V I E R E N  | 9–12°C, 

zu Vorspeisen und Fischgerichten
als Aperitif



ALTO ADIGE
PINOT BIANCO 2022

V I T I G N O  |
Pinot Blanc 100%

C O L T I V A Z I O N E  |
Vigneto collinare orientato ad ovest 
presso il Wassererhof nella Bassa Valle 
dell’Isarco a 450 m s.l.m.

V I N I F I C A Z I O N E  |
Spremitura dolce di uve intere, 50% 
in botte d’acciaio, 25% in botte tonneaux,
25% in botte di legno grande,  
affi namento sul sul primo lievito

C A R A T T E R I S T I C H E  |
Colore: giallo paglierino con rifl essi verdi
Profumo:  mela e pera
Sapore: robusto, elegante e fresco

R E S A  | 60 hl/ha
G R A D A Z I O N E  | 13,8 % vol.
Z U C C H E R I  R E S I D U I  | 1,4 g/ l
A C I D I T À  | 5,9 g/l
D A  S E R V I R E  A  | 9–12°C

con primi piatti e pesce
come aperitivo



ALTO ADIGE 
P INOT BLANC 2022

G R A P E  V A R I E T Y  |
Pinot Blanc 100%

C U L T I V A T I O N  A R E A  |
Deep westbound hill location near the 
Wassererhof in the lower Isarco Valley on 
450 m height above sea level

V I N I F I C A T I O N  |
Soft squeezing of entire grapes
50% in steel tank, 25% in tonneaux,
25% large wooden barrel, 
barrel on fi ne lees

C H A R A C T E R I S T I C S  |
Color: straw yellow with green refl exes
Aroma: apple and pear
Body: fully and elegant with al lot of 
freshness

Y I E L D  | 30 hl/ha
S T R E N G T H  | 13,8 % vol.
R E S I D U A L  S U G A R  | 1,4 g/ l
A C I D I T Y  | 5,9 g/l
S E R V I N G  | 9–12°C

suitable with appetizer and fi sh dishes,
as an aperitif


